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MONSIGNORE é un’azienda a conduzione familiare, situata nella piana fasanaese tra la
citta bianca di Ostuni, i trulli di Alberobello e il Parco Dune Costiere di Torre Canne.

Da anni produciamo Olio Extravergine di oliva dagli 800 olivi disposti su 20 ettari di
terreno di nostra proprieta e selezionando le migliori olive da produttori locali. Curiamo
ogni fase della lavorazione all’interno del nostro frantoio, dalla frantumazione delle olive
fino allo stoccaggio dell’olio in serbatoi di acciaio inox. Tutto questo per noi e
fondamentale perché riusciamo a portare sulla vostra tavola un olio EVO dal gusto sublime
e di altissima qualita. Le stesse attenzioni e la stessa passione vengono rivolte alla
produzione dei vini nella nostra cantina. Dalla selezione accurata e collaborazione con
piccoli produttori nelle zone della Valle d’ltria, alto Salento, bassa Daunia e Castel del
Monte, ogni anno garantiamo la qualita delle uve, monitorando i vigneti e la loro
evoluzione. La lavorazione avviene all’interno della nostra cantina, dalla pigiatura delle
uve fino all’imbottigliamento, usufruendo di attrezzature all’avanguardia. Tutti i nostri oli
EVO e vini, vengono controllati da personale specializzato che garantisce sempre il
rispetto dei migliori standard di sicurezza alimentare e sanitaria.

MONSIGNORE is a family-run business, located in Fasaano between the white city of
Ostuni, the trulli of Alberobello and the Torre Canne Coastal Dune Park.

For years we have been producing Extra Virgin Olive Oil from 800 olive trees spread over
20 hectares of land owned by us and selecting the best olives from local producers. We
take care of every stage of processing inside our oil mill, from the crushing of the olives to
the storage ofthe oil in stainless steel tanks. All this is essential for us because we are able to
bring to your table an EVO oil with a sublime taste and of the highest quality. The same
attention and the same passion are devoted to the production of wines in our cellar. From
careful selection and collaboration with small producers in the areas of the ltria Valley,
upper Salento, lower Daunia and Castel del Monte, every year we guarantee the quality of
the grapes, monitoring the vineyards and their evolution. The processing takes place inside
our cellar, from the pressing of the grapes to bottling, using state-of-the-art equipment. All
our EVO oils and wines are checked by specialized personnel who always guarantee
compliance with the best food and health safety standards.
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SALENTO IGP
MONTE PIZZUTO

Vino di buona consistenza dal colore rosso rubino
con riflessi violacei. Al naso si presenta con una
buona intensita e complessita olfattiva con note di
fragoline di bosco e ciliegie, seguiti da sentori di
rosa rossa. Al palato presenta una buona struttura
con un tannino deciso contrastato da una piacevole
morbidezza.

Abbinamenti: Ottimo per accompagnare piatti di carni
rosse o in una degustazione di formaggi.

Vitigno: Negroamaro 100%

Grado alcolico: 13% vol.

Good consistency wine with a ruby red color with
purple reflections. The nose shows a good intensity
and olfactory complexity with notes of wild
strawberries and cherries, followed by hints of red
rose. On the palate it has a good structure with a firm
tannin contrasted by a pleasant softness.

Pairings: Excellent to accompany red meat dishes or in a
cheese tasting.

Grape variety: Negroamaro grapes 100%

Alcohol content: 13% vol.



SALENTO IGP
CERASINA

Vino di buona consistenza dal colore rosa tenue
con spiccati riflessi cerasuolo. Al naso si presenta
con una buona intensita e discreta complessita
olfattiva con spiccati aromi varietali rappresentati
da note di pesca bianca e albicocca, seguite da
piacevoli sentori di gelsomino. Al gusto ¢ fresco, di
buona struttura con una buona acidita abbinata ad
una considerevole morbidezza.

Abbinamenti: Ottimo come aperitivo e per accompagnare
piatti di pesce e carni bianche.

Vitigno: Negroamaro 100%

Grado alcolico: 12% vol.

Good consistency wine with a soft pink color with
strong cherry hues. On the nose it has a good
intensity and moderate olfactory complexity with
strong varietal aromas represented by notes of white
peach and apricot, followed by pleasant hints of
jasmine. The taste is fresh, well structured with good
acidity combined with considerable softness.

Pairings: Excellent as an aperitif and to accompany fish
and white meat dishes.

Grape variety: Negroamaro grapes 100%

Alcohol content: 12% vol.
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VALLE D'ITRIA IGP
GRAVINELLA

Vino di buona consistenza dal colore giallo
paglierino con riflessi verdolini. Al naso si presenta
con una ottima intensita e buona complessita
olfattiva con spiccati aromi varietali rappresentati
da note di mela verde, pesca bianca e banana, uniti
a floreali di rosa bianca e gelsomino. Al gusto e
fresco, di buona struttura con buona acidita ed una
piacevole morbidezza.

Abbinamenti: Ottimo per accompagnare piatti di pesce e
carnibianche.

Vitigno: Verdeca 100%

Grado alcolico: 12% vol.

Good consistency wine with a straw yellow color
with greenish reflections. The nose has an excellent
intensity and good olfactory complexity with strong
varietal aromas represented by notes of green apple,
white peach and banana, combined with floral of
white rose and jasmine. The taste is fresh, well-
structured with good acidity and pleasant softness.

Pairings: Excellent to accompany fish and white meat
dishes.

Grape variety: Verdeca grapes 100%

Alcohol content: 12% vol.



SALENTO IGP
‘U PREMATICCE

Vino di buona consistenza dal colore rosso rubino
intenso. Al naso si presenta con una buona intensita
e complessita olfattiva con note di frutta matura e
confettura di ciliegie, seguite da sentori di fiori
secchi che si uniscono a leggere e piacevoli note di
tostatura. Al gusto € pieno, di buona struttura con un
tannino levigato ed una piacevole morbidezza.

Abbinamenti: Ottimo per accompagnare piatti di carni
rosse o in una degustazione di formaggi.

Vitigno: Primitivo 100%

Grado alcolico: 14,75% vol.

Good consistency wine with an intense ruby red
color. The nose has a good intensity and olfactory
complexity with notes of ripe fruit and cherry jam,
followed by hints of dried flowers that combine with
light and pleasant toasting notes. The taste is full,
well-structured with a smooth tannin and a pleasant
softness.

Pairings: Excellent to accompany red meat dishes or in a
cheese tasting.

Grape variety: Primitivo grapes 100%
Alcohol content: 14,75% vol.
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SALENTO IGP
PARTECULARE

Vino di ottima consistenza dal colore rosso rubino
intenso con riflessi granati. Al naso si presenta con
una buona intensita e complessita olfattiva con note
di carruba e frutti di bosco, seguite da note floreali di
rosa rossa integrati alle note di cacao e tabacco. Al
gusto € pieno, di ottima struttura con un tannino
deciso e contrastato da una piacevole morbidezza;
il finale & persistente con un retrogusto speziato.

Abbinamenti: Ottimo per accompagnare piatti di carni
rosse e selvaggina o in una degustazione di formaggi
stagionati.

Vitigno: Primitivo 60%, Negroamaro 40%

Grado alcolico: 14,08% vol.

Excellent consistency wine with an intense ruby red
color with garnet reflections. The nose has a good
olfactory intensity and complexity with carob and
berry notes, followed by floral notes of red rose
perfectly integrated with the notes of cocoa and
tobacco. The taste is full, with an excellent structure
with a firm tannin contrasted by a pleasant softness;
the finish is persistent with a spicy aftertaste.

Pairings: Excellent to accompany red meat and game
dishes or in a tasting of aged cheeses.

Grape variety: Primitivo grapes 60%,
Negroamaro grapes 40%

Alcohol content: 14,08% vol.
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Piche

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
PICHOLINE

Olio dal sapore fruttato intenso, con mediane
del piccante e amaro eleganti e persistenti.

Abbinamenti: Zuppe di fave o fagioli, carni
rosse alla brace.

Varieta olive: Picholine 100%
Zona di Produzione: Agro di Fasano
Tipologia albero: Alberello

Colore: Giallo-verde

Oil with an intense fruity flavor, with
elegant and persistent medians of spicy
and bitter.

Pairings: Bean or fava bean soups, grilled red
meats.

Variety of olives: Picholine olives 100%
Production Area: Agro di Fasano
Tree type: Sapling

Color: Yellow - green



OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
MONUMENTALE

Olio dal sapore fruttato medio-leggero,
con mediane del piccante e amaro
medio/basse e poco persistenti.

Abbinamenti: Piatti a base di pesce,
verdure, ortaggi e ottimo in cucina
per la preparazione di dolci.

Varieta olive: Ogliarola
Zona di Produzione: Agro di Fasano
Tipologia albero: Secolare, Monumentale

Colore: Dorato con riflessi giallo oro

Medium-light fruity oil, with medium / low
and slightly persistent spicy and bitter median.

Pairings: Dishes based on fish, vegetables,
and excellent in the kitchen for the
preparation of dessert.

Variety of olives: Ogliarola olives 100%
Production Area: Agro di Fasano
Tree type: Secular, Monumental

Color: Golden with yellow reflections

Olio
Extra Vergin:
di Oliva

Monumenta




OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
CORATINA

Olio dal sapore fruttato intenso, con mediane
del piccante e amaro intense e persistenti.

Abbinamenti: Piatti dai gusti forti, come carni
rosse, selvaggina e formaggi stagionati.

Varieta olive: Coratina 100%
Zona di Produzione: Agro di Fasano
Tipologia albero: Alberello

Colore: Giallo-verde

Oil with an intense fruity flavor, with
intense and persistent medians of spicy
and bitter.

Pairings: Dishes with strong flavors, such
as red meats, game and aged cheeses.

Variety of olives: Coratina olives 100%
Production Area: Agro di Fasano
Tree type: Sapling

Color: Yellow - green



OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
ARMONIOSO

Olio dal sapore fruttato medio, con mediane
del piccante e amaro medie e poco persistenti.

Abbinamenti: Ottimo sia per piatti a base di
pesce e carne, che per verdure e ortaggi.

Varieta olive: Coratina 50%, Ogliarola 50%
Zona di Produzione: Agro di Fasano

Tipologia albero: Alberello per Coratina e
Secolare per Ogliarola

Colore: Dorato con riflessi verdolini

Medium fruity oil with medium and slightly
persistent spicy and bitter medians.

Pairings: Excellent for both fish and meat
dishes, and for vegetables.

Variety of olives: Coratina olives 50%,
Ogliarola olives 50%

Production Area: Agro di Fasano

Tree type: Sapling for Coratina and
Secular for Ogliarola

Color: Golden with green reflections
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OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
CLASSICO

Olio dal sapore fruttato medio-leggero, con
mediane del piccante e amaro medio/basse e
poco persistenti.

Abbinamenti: Piatti di pesce, carni bianche o
rosse, indicato su cibi cotti e crudi.

Varieta olive: Coratina 35%, Leccino 35%,
Frantoio 30%

Zona di Produzione: Agro di Fasano
Tipologia albero: Alberello

Colore: Dorato con riflessi verdolini.

Olin
Lxtra Yerging Oil with a medium-light fruity flavor, with
i Oliva = medium / low spicy and bitter medians and
not very persistent.

al =i Pairings: Fish dishes, white or red meats,
M indicated on cooked and raw foods.

Variety of olives: Coratina olives 35%,
Leccino olives 35%, oil mill 30%
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Production Area: Agro di Fasano

Tree type: Sapling

Color: Golden with green reflections
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OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

AROMATIZZATO
AL LIMONE

Abbinamenti: Ideale per insalate, verdure cotte,
pesce crudo e carpacci di carne e pesce

Varieta olive: Ogliarola 100%
Zonadi Produzione: Agro di Fasano

Periodo e sistema di raccolta: Seconda decade di
Dicembre con abbacchiatura a mano o con reti a
scuotitore

Molitura: Contemporanea spremitura di olive di
cultivar Ogliarola e limoni freschi, entro12 ore
dallaraccolta

Pairings: Ideal for salads, cooked vegetables, raw
fish and meat and fish carpaccio

Variety of olives: Ogliarola olives 100%
Production Area: Agro di Fasano

Period and collection system: Second decade of
December with barking by hand or with shaker
nets

Pressing: Contemporary pressing of olives of
Ogliarola cultivars and fresh lemons, within 12
hours from collection



OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

AROMATIZZATO
ALL’ARANCIA

Abbinamenti: Ideale per insalate, verdure cotte,
pesce crudo e carpacci di carne e pesce

Varieta olive: Ogliarola 100%
Zona di Produzione: Agro di Fasano

Periodo e sistema di raccolta: Seconda decade di
Dicembre con abbacchiatura a mano o con reti a
scuotitore

Molitura: Contemporanea spremitura di olive di
cultivar Ogliarola e arance fresche, entro12 ore
dallaraccolta

Pairings: Ideal for salads, cooked vegetables, raw
fish and meat and fish carpaccio

Variety of olives: Ogliarola olives 100%
Production Area: Agro di Fasano

Period and collection system: Second decade of
December with barking by hand or with shaker
nets

Pressing: Contemporary pressing of olives of
Ogliarola cultivars and fresh oranges, within 12
hours from collection
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Monsignore srl - Frantoio oleario e vinicola
Contrada Pezze di Monsignore - Pezze di Greco di Fasano (BR)
Tel. +39 080 4898720 - Cell. +39 330 365778 - +39 339 4643518
E-mail: info@monsignore.shop
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